Alambrado Blanc de Blancs

Composicidn
100% Chardonnay

Origen
Valle de Uco

Método

Charmat Largo (8 meses sobre lias)

AzuGca Alcohol Acide
10 gr/L 11.5% 8.20 g/l.

Notas de cata:

Color suave amarillo con destellos
dorados con fino rosario de burbujas.
Complejo y sutil aroma a frutas
blancas y amarillas como peras,
manzanas Yy duraznos, conjugados con
elegantes notas de la crianza sobre las
borras. Boca: entrada en boca con
sutil y elegantes burbujas con notas de
fruta y complejidad.
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